Zutaten kdnnen leicht variieren um die beste Qualitat . : I
S b- zu gewahrleisten. Auf Wunsch, je Rolle knusprig : 1,50€ Menus Immer wieder was Anderes!
usni Uberraschungsmenis von Sushimeister*

80 Angel ACPE 16,50
Gegarte Thunfisch / Lachs / Krabbe 110 Inari Mix© 5 St. 10
mit Wasabi-Lauch-Mayo / Zwiebeln / Ei und Tofu-Taschen mit verschiedene Toppings
Tempura Flocken
111 Temari Mix ¢ 5 St. 10
81 Aburi Cheese Salmon °F 15,50 abgerundetes Nigiri nach Art des Chefkochs
Flambierte Lachs / Kése / Spargel / Avocado / Sesam
112 Onigiri Set® 7
82 Smoked Salmon ¢F 14,50 2 St. Onigiri Thunfisch und Mayo
Geraucherte Lachs / Frischkase / Avocado /
Zwiebeln / Obst / Lachs Kaviar / Dill Nigiri Set® F UJI N O H A N A
113 S 5 St. Nigiri 12 .
83 Spicy Fishboat A°F 15,50 114 L 10 St. Nigiri 20 ‘Ramen & Sushi
Knuspriger Reis und Seetang / Lachs /
Thunfisch / Miso / Chilli Mayo / Jakobsmuscheln Maki Set©
115 S 2 Hoso-maki, 1 Ura-maki 18
84 Sweet Dragon A°F 15,50 116 L 2 Hoso-maki, 3 Ura-maki 34
Aal / Spargel / Tamago / Frischkése / Limette
Sushi Mix ©**
85 Tatar Tempura”°PECK 16,50 117 S 2 St. Nigiri, 1 Hoso-maki, 1 Ura-maki 22
Tempura Garnelen / Niisse / Sesam 7 Tatar SoBe 118 L 5 St. Nigiri, 2 Hoso-maki, 2 Ura-maki 38
(Eier, Zwiebeln,Tobiko, Katsu Bonito Flocken) / T —
Lauch-Chilli Mayo SoBe ushi & Sashimi Mix“** .
Y 119 S Kleine Sushi Mix und 4 St. Sashimi 26 Speisekarte
cvegetariscb 120 L groBe Sushi Mix und 6 St. Sashimi 45 E-—-E
i 121 Sashimi Variation® 24 L
90 Aimame® 12 . . .
Niisse, Hummus (Bohnen, Sesampaste) / Lauch / ca. 12 Stick (variabel) nach Art des Chefkochs E o
Zucchini / Karotte / Zwiebel / Avocado obendrauf 122 Onigiri Bentotc 24

91 Yasai 12 1 Onigiri, jap. Omelett, Edamame, Salat, Shinko

Versch. Gemuse (Avocado / Gurke / Spargel / 12 hi B e (")ffnungszeiten
Paprika, usw.) / Spinat / Chinakohl darauf / 3 Sushi Bento <4 Taglich von 9:00 - 0:00

- 1 Uramaki, jap. Omelett, Edamame, Salat, Shinko
Orangensauce Schalen mit Zitrusgeschmack, Tomate b 1ap

124 Fuji No Hana Casual°® 50 Hl:0241 =2902:00 08

92 Yasia TempuraP® 12 _ : . S
. y N 12 St. Nigiri, 2 Hoso-maki, 3 Ura-maki, 2 St. Onigiri
Gebratenes verschiedenes Gemiise mit Pilzsauce g g GoethestraBBe 25A
& lgtal 60 " 125 Fuiji No Hana Deluxe® 72 92064 Aachen
=3 o | Kirbis / Kastanio / Frichte / Ros 20 St. Nigiri, 3 Hoso-maki, 4 Ura-maki,
d ariaile Urois gstanle ruchte / Rosinen, 1 St. Futomaki, Sashimi Variation
Nusse / gepufftes Getreide / Sesam www.fujinohana.de
94 Swi ina Roll 16 *1 Hoso-maki sind 6 St. /1 Ura-maki sind 8 St. )
wimming Ro **garviert inklusive Miso-Suppe l@' fujinohana.aachen

Gemlsesuppe + eine vegetarische Rolle n. Wahl



‘Beilagen
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11

12
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Gyoza Chicken PX©5 6 St.
Teigtaschen mit Hahnchen

Gyoza Vegan PX°5 6 St.
Teigtaschen mit Gemise

Karaage”°°® 5 St. /10 St.
Frittierte Hadhnchensticken

Teriyaki Chicken #8P-250
Frittierte Hahnchenfiletstreifen
mit Teriyaki-SoBe

lka Geso APN>©
frittierter Tintenfischtentakeln

Takoyaki ACP'KINSO 4 St
Oktopusballchen mit Mayonnaise

Tempura Ebi AP 3 St. / 6 St.
frittierte Garnelen

Teriyaki Ente P05
knusprige Ente

SuBkartoffel Pommes
Gitter Pommes
Kimchi scharf ¢«©
Edamame"

Miso Suppe PXL0
mit Tofu

6,00

6,30

6,50/11,80

klein / groB3
5,80/10,80

6,50

6,50

6,80/12,00
klein / groB3
6,50/12,00
5,50
4,50
4,80
4,80

5,50

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden
Sie sich bitte an unser Personal.

Ramen Menii
Fuji No Hana Signature Ramen
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45

Beef Rib Ramen PKo5

Surf & Turf Fuji Style APE0s
(scharfe Miso Ramen mit frittierte
Hahnchenstlcke, Garnelen und Ei)

Beef Rib Shoyu Ramen AP%>
Gyoza & Karaage Miso Ramen APKL05

Teriyaki Miso Ramen ABDL/K250
(Miso Ramen mit Teriyaki Chicken)

Veggie Miso Ramen & Tofu ABPLK250

Veggie Kakiage Miso Ramen #8P-k250
(Veggie Miso Ramen mit Gemiise Tempura)

Make it Yourself .

‘Ramen

Kreieren Sie Ihr Original Ramen !!
Extra Topping auf die Nudeln oder Reis

Beef RibP> 1 St.
Gemiise TempuraAPs
Seetang Nori - Blatter
Garnelen® 4 St.

Rice eine Schissel Reis
Egg weiches Ei*
Veggies Gemiuse gekocht
Tofu frittiert"

Bambus P>
Lauchzwiebel

Extra Nudeln P

17,00

17,80

14,80

16,80

15,80

3,00
3,00
1,50
3,50
2,00
1,80
2,00
2,20
2,00
2,00
2,00

‘Teishoku Style

50 Gyoza & Karaage Teishoku ACPKL05
Gyoza Chicken (6 St.) oder
Gyoza Vegan (6 St.), Karaage (5 St.)
dazu Reis + Miso Suppe

15,80

Donbdburi

60 Karaage Don ACPLo5
frittierte Hahnchenstiicken
auf Reis mit Mayonaise

Klein / GroB3
7,80/13,00

61 Teriyaki Hahnchen ACP-250
auf Reis mit Mayo

7,80/13,00

62 CurryreisP°® 7,80/13,00

mit Beef Rib

63 Beef RibP%s
auf Reis mit Gemiuse

7,80/13,00

‘Veggie ‘Kakiage Don

70 Gemiise Tempura’cPLo
und frittierte Vegan Gyoza
auf Reis

11,80

71 Gekochte Gemiise P°
und frittierte Vegan Gyoza
auf Reis

11,80

Liste der Allergenen

A: Eier, B: Erdniisse, C: Fische, D: Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen,
Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstdmme davon), E: Krebstiere, F: Milch,
G: Schalenfriichte (Mandel, Hasselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss,
Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss), H: Schwefeldioxid und Sulfite in
einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10 mg/l, |: Sellerie,

K: Sesamsamen, L: Soja, M: Lupine, N: Weichtiere (Schnecken, Tintenfische,
Muscheln, Austern), O: Knoblauch

Zusatzstoffe:

1: koffeinhaltig, 2: mit Farbstoff, 3: quininhatig, 4: mit Konservierungsstoff, 5: mit
Geschmacksverstarker, 6: geschwefelt, 7: geschwarzt, 8: mit Phosphor, 9: enthalt
eine Phenylalaninquelle, 10: StiBlUngsmittel, 11: exzessiver Verzehr fihrt zu
abflihrende Wirkung, 12: mit Antioxidationsmittel, 13. gewachst, 14: enthélt Taurin,
15: enthalt Sojabohnen Ol aus genetisch modifizierten Sojabohnen. 16: Sulfite,
17: Teein

Alle Preise in € inkl. MwSt.




